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TÉRMINOS DE REFERENCIA

1.1.
NOMBRE DEL PROYECTO:

Implementación e instalación de equipos de cocina para el Batallón 67 “MONTUFAR”.

1. 2.
UBICACIÓN DEL PROYECTO:

Provincia: Santo Domingo de los Sáchilas, Parroquia: Chiguilpe 
1. 3.
DESCRIPCIÓN DEL PROYECTO:
El Batallón 67 “Montufar”, ante la necesidad de implementar equipos de cocina nuevos, ya que los actúales están en pésimo estado tornándose un peligro para el personal que está en las instalaciones del batallón.

Por lo señalado anteriormente y tomando en cuenta que el mismo es parte del CEE, se hace necesario y urgente proceder con la adquisición de los bienes de cocina.
1. 4.
ENTIDAD CONTRATANTE:

Cuerpo de Ingenieros del Ejército.

1.5.-
FINANCIAMIENTO:

El pago de los trabajos se realizará con fondos propios del Cuerpo de Ingenieros del Ejército.

1. 6.
FORMA DE PAGO:

60% de anticipo a la firma del contrato, 40% a la entrega del producto a entera satisfacción de  la entidad contratante.
1.7.-
VALOR DE LA OFERTA:

Comprende el precio total de los equipos de cocina indicados en las especificaciones técnicas, el transporte al sitio y su instalación.
TABLA DE CANTIDADES
	
	
	
	

	PROYECTO:
	IMPLEMENTACIÓN DE EQUIPOS DE COCINA PARA EL BATALLÓN 67 “MONTUFAR”
	
	

	
	

	LOCALIZACION:
	SANTO DOMINGO DE LOS SÁCHILAS
	
	

	
	
	
	

	ITEM
	DESCRIPCIÓN
	UNI
	CANTIDAD

	
	EQUIPOS DE COCINA
	 
	

	1
	Fregadero industrial F2P2PE(245X75X91)
	u
	1

	2
	Grifería industrial
	u
	1

	3
	Mesa de trabajo industrial (130x66X91)
	u
	1

	4
	Cámara mixta de refrigeración y congelación
	u
	1

	5
	Estantería (95x60x200)
	u
	2

	6
	Estantería (90x60x200)
	u
	2

	7
	Estantería (120x60x200)
	u
	2

	8
	Campana industrial
	u
	1

	9
	Lámparas
	u
	4

	10
	Mesa de trabajo industrial (185x76x91)
	u
	1

	11
	Mesa de trabajo con pozol (185x76x91)
	u
	1

	12
	Grifería industrial para mesón
	u
	1

	13
	Mesa de trabajo industrial (185x66x91)
	u
	1

	14
	Repisa de pared (1305x35)
	u
	1

	15
	Mesa de trabajo para área de cocina (130x91x91)
	u
	1

	16
	Freidora de papas industrial
	u
	1

	17
	Cocina industrial 6 hornillas
	u
	1

	18
	Marmita industrial a gas (60 galones)
	u
	1

	19
	Sartén basculante volcable (40 galones)
	u
	1

	20
	Horno combi (370x1000x1060)
	u
	1

	21
	Bandeja lisa full size de 2”
	u
	5

	22
	Bandeja perforada full size de 2”
	u
	5

	23
	Parrillas polleras
	u
	4

	24
	Mesa de trabajo industrial (187x76x91)
	u
	1

	25
	Mesa de trabajo con pozo (185x76x91)
	u
	1

	26
	Grifería industrial para mesón
	u
	1

	27
	Mesa de trabajo industrial (135x76x91)
	u
	1

	28
	Mesa de trabajo con pozo (185x76x91)
	u
	1

	29
	Grifería industrial para mesón
	u
	1

	30
	Coches portalata para panadería
	u
	1

	31
	Batidora amasadora industrial
	u
	1

	32
	Mesa de trabajo industrial tipo central (220x80x91)
	u
	1

	33
	Dispensador de charoles y cubiertos
	u
	1

	34
	Porta cubiertos de acero inoxidable
	u
	5

	35
	Mesa caliente 4 pozos (155x61x91)
	u
	1

	36
	Adaptador para bandejas soperas
	u
	1

	37
	Recipiente circular S/S 7-1/8 Qt.
	u
	2

	38
	Tapas para bandejas soperas
	u
	2

	39
	Bandejas
	u
	6

	40
	Mesa neutra para línea de autoservicio (78x61x85)
	u
	1

	41
	Mesa fría 3 pozos
	u
	1

	42
	Bandejas
	u
	6

	43
	Mesa neutra para línea de autoservicio (258x61x85)
	u
	1

	44
	Roda bandeja para autoservicio
	u
	1

	45
	Mesa neutra para despacho de líquido  (132x65x85)
	u
	1

	46
	Dispensador de jugos
	u
	1

	47
	Mesa de trabajo industrial para autoservicio  (168x61x91)
	u
	3

	48
	Mesa de recepción vajilla sucia (405x76x91)
	u
	1

	49
	Peladora de papas
	u
	1


1.8.
TIEMPO DE ENTREGA:

El plazo máximo de la entrega será de 30 días calendario a partir de la entrega del anticipo.

1.9.
VALIDEZ DE LA OFERTA:

La validez de la oferta será de 60 días calendario. 
1.10. 
LUGAR DE  ENTREGA:
Provincia: Santo Domingo de los Sáchilas, Parroquia: Chiguilpe, Batallón 67 “Montufar”.
1.11. 
PRESUPUESTO REFERENCIAL:
El presupuesto referencial es de USD 98.238,28  no incluye el IVA.
1.12. 
ALCANCE DE LA PROVISIÓN U OBJETO DEL CONTRATO:
Implementación de los equipos de cocina requeridos.
1.13. 
TIPO DE CONTRATO:
            El tipo de contrato es de un Bien y Servicio.
1.14. 
DOCUMENTACIÓN MÍNIMA:
a.- Copia de la habilitación en el RUP.
b.- Llenar el formulario # 1, Presentación del Proponente.

c.- Llenar el formulario # 2, Acreditación de experiencia en provisiones similares al   ofertado.

d.- Llenar el formulario # 3, Oferta técnica.
1.15. 
CLASIFICADOR CENTRAL DE PRODUCTOS (CPC):
Código: 44515.11.1 Máquinas para preparar bebidas calientes o para cocer o calentar alimentos (excepto de uso doméstico): cafeteras de filtro, cocedoras calentados por vapor.
Cantidad: 1

Unidad: U

Precio referencial:   $ 98.238,28
Variación de puja: 0.5 %  
Elaborado por.
Ing. Fernando Llumiquinga

Jefe de Mantenimiento del CEE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DESCRIPCION GENERAL

EQUIPAMIENTO DE COCINA BATALLÓN 67 “MONTÚFAR”
FREGADERO INDUSTRIAL F2P2PE, fabricado en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 de 1.5 mm de espesor aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria y 2 planos escurridores laterales, con un espesor sanitario 12cm. De alto, patas en tubo galvanizado, con regatones importados de altura regulable, dimensiones 245 frente x 76 fondo x 91 alto.
GRIFERIA INDUSTRIAL, grifería tipo ducha de fabricación americana.

MESA DE TRABAJO INDUSTRIAL, mesa de trabajo con espaldar sanitario de 12 cm. Tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5 mm de espesor, un entrepaño, en acero inoxidable de 12 mm. De espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable de dimensiones 130 frente x 66 fondo x 91 alto.
CAMARA MIXTA DE REFRIGERACIÓN Y CONGELACIÓN, las paredes y techos de tipo desmontable irán con un aislamiento térmico en poliuretano inyectado de 4” (10 cms), para el aérea de congelación y 5 cms para conservación, con una densidad de 38 kg/m³, con doble barrera de vapor y acabado interior y exterior en lamina metálica blanca de 0,5 mm. Dimensiones 380 frente x 320 de fondo x 240 altura.

El piso será reforzado e inyectado en poliestireno de 4” (10 cms) y tendrá un revestimiento en lámina galvanizada. La cámara constara de dos puertas, una batiente con aislamiento en poliuretano inyectando una de 7 cm y una corrediza de 10 cm. De espesor, acabado exterior en lamina pre pintada blanca de 0,5 mm de espesor empaque de caucho, termómetro exterior, cortina de plástico traslapada de 2,5 mm. Serán de 1.08 m. x 2,00 m, tuberías de cobre tipo L, tablero de control.

Dos unidades condensadoras, una de 1,5 HP  para refrigeración y una de 1,5 HP para congelamiento, tipo hermética convencional con amortiguación de vibraciones, protector de presiones, para 220/60/1 

Dos unidades evaporadoras, unos con capacidad de 11.000btuh/h y uno de 9.000 10º F, uno para refrigeración con bandeja removible y descongelamiento natural y uno para congelamiento con bandeja removible y descongelamiento eléctrico.

ESTANTERIAS (95 largo x 60 fondo 200 alto), estantería metálica reforzada tipo parrilla, con 4 entrepaños regulables, pintada con pintura electrostática.

ESTANTERIAS (90 largo x 60 fondo 200 alto), estantería metálica reforzada tipo parrilla, con 4 entrepaños regulables, pintada con pintura electrostática.

ESTANTERIAS (102 largo x 60 fondo 200 alto), estantería metálica reforzada tipo parrilla, con 4 entrepaños regulables, pintada con pintura electrostática.

CAMPANA INDUSTRIAL, campana extractora de olores y humo, tipo pared, fabrica en acero inoxidable, incluye filtros tipo waffle para retener la grasa, removibles para lavado dimensiones 390 largo x 246 fondo x 61 alto.
LÁMPARAS, a prueba de vapor para campana industrial.
MESA DE TRABAJO INDUSTRIAL, mesa de trabajo con espaldar sanitario de 12 cm., tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5 mm. De espesor, un entrepaño, en acero inoxidable de 1.2 mm de espesor, patas estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable dimensiones 185 frente x 76 fondo x 91 alto.

MESA DE TRABAJO CON POZO, fabricación en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia. Mesa con 1 pozo de 50 x 50 25 cm de fondo, con espaldar sanitario de 12 cm. Construida en acero inoxidable 304 tipo 18-8 de 1.5 mm. De espesor y 1 entrepaño de acero inoxidable de 1.2 mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada, con regatones importados de altura regulable dimensiones 185 frente x 76 fondo x 91 alto.

GRIFERIA INDUSTRIAL PARA MESON, fabricación americana de 12” pico.

MESA DE TRABAJO INDUSTRIAL, mesa de trabajo con espaldar sanitario de 12 cm, tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5 mm. De espesor un entrepaño, en acero inoxidable de 1.2 mm de espesor, patas de estructura tubular  galvanizada con regatones de altura regulable dimensiones 185 frente x 66 fondo x 91  alto.

REPISA DE PARED, repisa de pared, para apoyo en las áreas de trabajo fabricadas en acero inoxidable de 1.2 mm de espesor tipo 18-8 para ser colocadas en la pared a base de pies de amigo, fabricados igual en acero inoxidable dimensiones cm 1305 frente x 35 fondo.
MESA DE TRABAJO PARA APOYO EN AREAS DE COCINA, mesa de trabajo con espaldar sanitario de 12 cm tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por NSF-USA para uso en la industria alimenticia su tope de 1.5 mm espesor, un entrepaño, en acero inoxidable de 1,2 mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable dimensiones cm: 130 frente x 91 fondo x 91 alto.
FREIDORA DE PAPAS INDUSTRIAL, freidora industrial de un pozo profundo con dos canastillas.

Capacidad de 40 libras de grasa, con tres quemadores 105.000 BTU viene con termóstato, funcionamiento a gas. Terminada íntegramente en acero inoxidable.

COCINA INDUSTRIAL 6 ORNILLAS, fabricada en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 aprobado NSF-USA para uso en la industria alimenticia cocina industrial funcionamiento a gas de 6 quemadores 40.000 BTU cada uno. 

Construida en acero de 1.2 mm 304 tipo 18-8, tope superior y frente en acero 1.5 mm. Tiene 6 parrillas de 40x40 cm. De hierro hundido, 6 quemadores importados de hierro fundido con sus respectivos pilotos. La cocina va montada sobre patas acero inoxidable y regatones importados regulables al piso incluye válvula de seguridad.

MARMITA INDUSTRIAL A GAS, marmita industrial con una capacidad de 60 Gl. Estacionaria y con una llave delantera para descargar el producto construida en acero inoxidable 304 18-8 formando una sola pieza viene con patas ajustables al piso con sistema baño maría con doble camisa, tiene un calentamiento con intercambiador de calor con quemador a gas de 65.000 BTU hora, tiene un termostato Switch de encendido u pagado con luces indicadoras. 

SARTEN BASCULANTE VOLCABLE, con una capacidad para 40 gl calentamiento a gas, posee un quemador de 144.000 BTU con una bandeja de cocción rectangular construida en acero inoxidable 304 tipo 18-8 formando una sola pieza de alta resistencia, para trabajo pesado será calentada mediante un quemador y cámara de combustión de gas la bandeja dispondrá de una tapa con sistema removible, mecanismos de volqueo accionado manualmente por manivela los controles y mecanismos de operación con un switch con indicadores de luz y un control termostático.

HORNO COMBI, trabaja a gas con aire reforzado en inyección de vapor al mismo tiempo. Asa, cocina, fríe, regenera, asa a la parrilla, gratina  y descongela, tiene capacidad para 11 bandejas full size de 2” de pre fundida fabricado íntegramente en acero inoxidable funcionamiento electro mecánico tiene doble puerta de vidrio.
BANDEJAS LISAS FULL SIZE DE 2”.
BANDEJAS PERFORADAS FULL SIZE DE 2”.
PARRILLAS POLLERAS.
MESA DE TRABAJO INDUSTRIAL, con espaldar sanitario de 12 cm. Tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado NSF-USA para uso en la industria alimenticia, su tope es de 1.5 mm. Espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable.

MESA DE TRABAJO CON POZO, fabrica en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aproado por la NSF-USA para uso en la industria alimenticia con un pozo de 50 x 50 x 25 cm. De fondo, con espaldar sanitario de 12 cm. Construida en acero inoxidable 304 tipo 18-8 de uno 1.5 mm. Espesor un entre paño de acero inoxidable de 1.2mm. De espesor patas de estructura tubular galvanizada con regatones importados de altura regulable.

GRIFERIA INDUSTRIAL PARA MESON.  

MESA DE TRABAJO INDUSTRIAL, con espaldar sanitario de 12mm. Tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5mm. de espesor, un entrepaño de acero inoxidable de 1.2mm. de espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones importados de altura regulable.

MESA DE TRABAJO CON POZO, fabricada en acero inoxidable 

304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia. Mesa con un pozo de 50x50x25 cm. De fondo, con espaldar sanitario de 12cm, construida en acero inoxidable 304 tipo 18-8 de 1.5mm de espesor y un entrepaño de acero inoxidable de 1.2mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada, con regatones importados de altura regulable.
GRIFERIA INDUSTRIAL PARA MEZON.
COCHES PORTA LATAS PARA PANADERIA, con 12 niveles y capacidad para 24 bandejas cada uno, de 14x18” construido en tubo cuadrado de 1 ¼” pintado al horno con rieles de acero inoxidable mate 304 tipo 18-8. viene con 4 garruchas para fácil movilización. 

BATIDORA AMASADORA INDUSTRIAL, de 20 kilos de capacidad, tazones en acero inoxidable y tres batidoras para diferentes funciones. Motor de 1HP funcionamiento eléctrico 120/60/1. 

MESA DE TRABAJO INDUSTRIAL TIPO CENTRAL, tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5mm de espesor, un entrepaño en acero inoxidable de 1.2mm de espesor, pata estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable.

 DISPENSADOR DE CHAROLES Y CUBIERTOS, construido íntegramente en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por NSF-USA, parta uso en la industria alimenticia de 1.1mm de espesor, viene con 4 garruchas para su fácil movilización, capacidad de 140 charoles y 5 porta cubierto.
PORTA CUBIERTOS EN ACERO INOXIDABLE.
MESA CALIENTE 4 POZOS, funcionamiento eléctrico con reguladores de temperatura para cada pozo, trabaja con sistema de baño maría. Su tope construido en acero de 1.5mm de espesor y su frente y laterales de 1.2mm de espesor y con un entrepaño de acero de 1.1mm de espesor patas en tubo galvanizado con regatones importados de altura regulable, incluye un tapa tos a todo lo largo con estructura fabricada con tubo cuadrado en acero inoxidable y acaba satinado, posee un vidrio protector de 6mm de espesor no incluye bandejas.

ADAPTADOR PARA BANDEJAS SOPERAS.
RECIPIENTE CIRCULAR S/S 7-1/8 Qt.
TAPAS PARA BANDEJAS SOPERAS.
BANDEJAS PARA AUTOSERVICIO

Bandejas importadas de acero inoxidable, tamaño ½ de 4” de profundidad 

Tapas para bandejas de 1/2

MESA NEUTRA PARA LINEA DE AUTOSERVICIOS, fabricada en acero inoxidable 304 tipo 18-8 su tope fabricado en acero inoxidable de 1.5mm de espesor, su frente, laterales y entrepaño en acero de 1.1mm de espesor, patas en acero inoxidable con regatones importados de altura regulable.

MESA FRIA TRES POZOS, fabricada en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 aprobado por NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, mesa fría para tres bandejas, incluye sistema frío de funcionamiento eléctrico 115/60/1. su tope construido en acero de 1.5mm de espesor y su frente y laterales en acero de 1.2 mm

Con un entrepaño de acero de 1.2mm de espesor. Incluye una tapa tos a todo lo largo con estructura fabricada con tubo cuadrado en acero inoxidable y acabado satinado, posee un vidrio protector de 6mm de espesor. No incluye bandejas.

BANDEJAS, importadas de acero inoxidable, tamaño ½ de 4” de profundidad

 Tapas para bandejas de ½.
MESA NEUTRA PARA LINEA DE AUTOSERVICIO, fabricada en acero inoxidable 304 tipo 18-8 su tope fabricado en acero inoxidable de 1.5 mm de espesor, su frente laterales y entre paño en acero de 1.1mm de espesor, patas en acero inoxidable con regatones importados de altura regulable.  

RODA BANDEJAS PARA AUTO SERVICIO, fabricado en estructura tubular en 1” de espesor terminada en acero satinado que corre a todo lo largo de la línea de autoservicio dimensiones cm. 735 frente  por 30 fondo.

MESA NEUTRA PARA DESPACHO DE LIQUIDOS, fabricada en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso de industria alimenticia. Mesa neutra con rejilla para liquido, su tope en acero inoxidable de 1.5mm de espesor su frente laterales y entrepaño en acero 1.1mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable.

DISPENSADOR DE JUGOS DE DOS SABORES, con capacidad de 5 galones cada uno. Sistema de recirculación y refrigeración del contenido. Los tanques fabricados en plástico de alta resistencia, el terminado en acero inoxidable, funcionamiento eléctrico 115/60/1.

MESA DE TRABAJO INDUSTRIAL PARA AUTO SERVICIO, con espaldar sanitario de 12 cm, tope fabricado en acero inoxidable de 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF- USA, para uso de la industria alimenticia su tope de 1.5mm de espesor, un entrepaño en acero inoxidable de 1.2mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable.

MESA DE RECEPCION DE VAJILLA SUCIA DE DOS POZOS DE 60x60x29 cm, tiene un espaldar sanitario de 15 cm de alto construcción en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, de 1.5mm de espesor. La mesa va montada sobre patas de tubo galvanizado y regatones importados regulables al piso, dimensiones cm. 405 frente x 76 fondo x 91 alto.

PELADORA DE PAPAS, capacidad  25 libras, fabricada en acero inoxidable de una banda.
FORMULARIO N° 1
PRESENTACION DEL PROPONENTE

a) NOMBRE:

.......................................................................................................................

b) DIRECCIÓN:

......................................................................................................................

c) APODERADO O REPRESENTANTE LEGAL:

......................................................................................................................

d) TELÉFONO Y/O FAX:

.......................................................................................................................

e) FECHA DE CONSTITUCIÓN DE LA EMPRESA:

.................................................................................................................

Lugar                           Día                                 Mes                                    Año

f) CAPITAL SOCIAL: 

..................................................................................................................

Nota: Los literales c) y e) se llenarán únicamente en el caso de que el proponente constituya Empresa o razón social.

.................................................................

(Lugar y fecha)

...................................................................

(Nombre y firma del proponente)

FORMULARIO N°2

FORMULARIO QUE ACREDITE SU EXPERIENCIA EN PROVISIONES SIMILARES AL OFERTADO 
	ORD.
	DESCRIPCIÓN DE PROVISIÓN
	TELEFONO REFERENCIA
	OBSERVACIONES

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


FIRMA DEL PROPONENTE
NOTA: Usar tantas hojas como sea necesario y anexar los respectivos teléfonos de verificación.
FORMULARIO N°3

OFERTA TÉCNICA
	
	
	
	

	PROYECTO:
	IMPLEMENTACIÓN DE EQUIPOS DE COCINA PARA EL BATALLÓN 67 “MONTUFAR”
	
	

	
	

	LOCALIZACION:
	SANTO DOMINGO DE LOS SÁCHILAS
	
	

	
	
	
	

	ITEM
	DESCRIPCIÓN
	UNI
	CANTIDAD
	OFERTA

	
	EQUIPOS DE COCINA
	
	
	

	1
	Fregadero industrial F2P2PE (245X75X91), fabricado en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 de 1.5 mm de espesor aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria y 2 planos escurridores laterales, con un espesor sanitario 12cm. De alto, patas en tubo galvanizado, con regatones importados de altura regulable, dimensiones 245 frente x 76 fondo x 91 alto
	u
	1
	

	2
	Grifería industrial, grifería tipo ducha de fabricación americana
	u
	1
	

	3
	Mesa de trabajo industrial (130x66X91), mesa de trabajo con espaldar sanitario de 12 cm. Tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5 mm de espesor, un entrepaño, en acero inoxidable de 12 mm. De espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable de dimensiones 130 frente x 66 fondo x 91 alto.
	u
	1
	

	4
	Cámara mixta de refrigeración y congelación, las paredes y techos de tipo desmontable irán con un aislamiento térmico en poliuretano inyectado de 4” (10 cm), para el aérea de congelación y 5 cm para conservación, con una densidad de 38 kg/m³, con doble barrera de vapor y acabado interior y exterior en lamina metálica blanca de 0,5 mm. Dimensiones 380 frente x 320 de fondo x 240 altura.

El piso será reforzado e inyectado en poliestireno de 4” (10 cm) y tendrá un revestimiento en lámina galvanizada. La cámara constara de dos puertas, una batiente con aislamiento en poliuretano inyectando una de 7 cm y una corrediza de 10 cm. De espesor, acabado exterior en lamina pre pintada blanca de 0,5 mm de espesor empaque de caucho, termómetro exterior, cortina de plástico traslapada de 2,5 mm. Serán de 1.08 m. x 2,00 m, tuberías de cobre tipo L, tablero de control.

Dos unidades condensadoras, una de 1,5 HP  para refrigeración y una de 1,5 HP para congelamiento, tipo hermética convencional con amortiguación de vibraciones, protector de presiones, para 220/60/1 

Dos unidades evaporadoras, unos con capacidad de 11.000btuh/h y uno de 9.000 10º F, uno para refrigeración con bandeja removible y descongelamiento natural y uno para congelamiento con bandeja removible y descongelamiento eléctrico.

	u
	1
	

	5
	Estantería (95x60x200), estantería metálica reforzada tipo parrilla, con 4 entrepaños regulables, pintada con pintura electrostática.
	u
	2
	

	6
	Estantería (90x60x200) ¸ estantería metálica reforzada tipo parrilla, con 4 entrepaños regulables, pintada con pintura electrostática.
	u
	2
	

	7
	Estantería (120x60x200), estantería metálica reforzada tipo parrilla, con 4 entrepaños regulables, pintada con pintura electrostática.
	u
	2
	

	8
	Campana industrial, campana extractora de olores y humo, tipo pared, fabrica en acero inoxidable, incluye filtros tipo waffle para retener la grasa, removibles para lavado dimensiones 390 largo x 246 fondo x 61 alto
	u
	1
	

	9
	Lámparas, a prueba de vapor para campana industrial.
	u
	4
	

	10
	Mesa de trabajo industrial (185x76x91), mesa de trabajo con espaldar sanitario de 12 cm., tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5 mm. De espesor, un entrepaño, en acero inoxidable de 1.2 mm de espesor, patas estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable dimensiones 185 frente x 76 fondo x 91 alto.


	u
	1
	

	11
	Mesa de trabajo con pozol (185x76x91), fabricación en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia. Mesa con 1 pozo de 50 x 50 25 cm de fondo, con espaldar sanitario de 12 cm. Construida en acero inoxidable 304 tipo 18-8 de 1.5 mm. De espesor y 1 entrepaño de acero inoxidable de 1.2 mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada, con regatones importados de altura regulable dimensiones 185 frente x 76 fondo x 91 alto.


	u
	1
	

	12
	Grifería industrial para mesón, fabricación americana de 12” pico.
	u
	1
	

	13
	Mesa de trabajo industrial (185x66x91), mesa de trabajo con espaldar sanitario de 12 cm, tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5 mm. De espesor un entrepaño, en acero inoxidable de 1.2 mm de espesor, patas de estructura tubular  galvanizada con regatones de altura regulable dimensiones 185 frente x 66 fondo x 91  alto.
	u
	1
	

	14
	Repisa de pared (1305x35), para apoyo en las áreas de trabajo fabricadas en acero inoxidable de 1.2 mm de espesor tipo 18-8 para ser colocadas en la pared a base de pies de amigo, fabricados igual en acero inoxidable dimensiones cm 1305 frente x 35 fondo.
	u
	1
	

	15
	Mesa de trabajo para área de cocina (130x91x91), mesa de trabajo con espaldar sanitario de 12 cm tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por NSF-USA para uso en la industria alimenticia su tope de 1.5 mm espesor, un entrepaño, en acero inoxidable de 1,2 mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable dimensiones cm: 130 frente x 91 fondo x 91 alto.
	u
	1
	

	16
	Freidora de papas industrial, freidora industrial de un pozo profundo con dos canastillas, capacidad de 40 libras de grasa, con tres quemadores 105.000 BTU viene con termóstato, funcionamiento a gas. Terminada íntegramente en acero inoxidable
	u
	1
	

	17
	Cocina industrial 6 hornillas, fabricada en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 aprobado NSF-USA para uso en la industria alimenticia cocina industrial funcionamiento a gas de 6 quemadores 40.000 BTU cada uno, construida en acero de 1.2 mm 304 tipo 18-8, tope superior y frente en acero 1.5 mm. Tiene 6 parrillas de 40x40 cm. De hierro hundido, 6 quemadores importados de hierro fundido con sus respectivos pilotos. La cocina va montada sobre patas acero inoxidable y regatones importados regulables al piso incluye válvula de seguridad.


	u
	1
	

	18
	Marmita industrial a gas (60 galones), marmita industrial con una capacidad de 60 gl, estacionaria y con una llave delantera para descargar el producto construida en acero inoxidable 304 18-8 formando una sola pieza viene con patas ajustables al piso con sistema baño maría con doble camisa, tiene un calentamiento con intercambiador de calor con quemador a gas de 65.000 BTU hora, tiene un termostato switch de encendido u pagado con luces indicadoras.
	u
	1
	

	19
	Sartén basculante volcable (40 galones), con una capacidad para 40 gl calentamiento a gas, posee un quemador de 144.000 BTU con una bandeja de cocción rectangular construida en acero inoxidable 304 tipo 18-8 formando una sola pieza de alta resistencia, para trabajo pesado será calentada mediante un quemador y cámara de combustión de gas la bandeja dispondrá de una tapa con sistema removible, mecanismos de volqueo accionado manualmente por manivela los controles y mecanismos de operación con un switch con indicadores de luz y un control termostático.
	u
	1
	

	20
	Horno combi (370x1000x1060), trabaja a gas con aire reforzado en inyección de vapor al mismo tiempo. Asa, cocina, fríe, regenera, asa a la parrilla, gratina  y descongela, tiene capacidad para 11 bandejas full size de 2” de pre fundida fabricado íntegramente en acero inoxidable funcionamiento electro mecánico tiene doble puerta de vidrio
	u
	1
	

	21
	Bandeja lisa full size de 2”
	u
	5
	

	22
	Bandeja perforada full size de 2”
	u
	5
	

	23
	Parrillas polleras
	u
	4
	

	24
	Mesa de trabajo industrial (187x76x91), con espaldar sanitario de 12 cm. Tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado NSF-USA para uso en la industria alimenticia, su tope es de 1.5 mm. Espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable.


	u
	1
	

	25
	Mesa de trabajo con pozo (185x76x91), fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aproado por la NSF-USA para uso en la industria alimenticia con un pozo de 50 x 50 x 25 cm. De fondo, con espaldar sanitario de 12 cm. Construida en acero inoxidable 304 tipo 18-8 de uno 1.5 mm. Espesor un entre paño de acero inoxidable de 1.2mm. De espesor patas de estructura tubular galvanizada con regatones importados de altura regulable
	u
	1
	

	26
	Grifería industrial para mesón
	u
	1
	

	27
	Mesa de trabajo industrial (135x76x91), con espaldar sanitario de 12mm. Tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5mm. de espesor, un entrepaño de acero inoxidable de 1.2mm. de espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones importados de altura regulable.


	u
	1
	

	28
	Mesa de trabajo con pozo (185x76x91), fabricada en acero inoxidable, 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia. Mesa con un pozo de 50x50x25 cm. De fondo, con espaldar sanitario de 12cm, construida en acero inoxidable 304 tipo 18-8 de 1.5mm de espesor y un entrepaño de acero inoxidable de 1.2mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada, con regatones importados de altura regulable.


	u
	1
	

	29
	Grifería industrial para mesón
	u
	1
	

	30
	Coches portalata para panadería, con 12 niveles y capacidad para 24 bandejas cada uno, de 14x18” construido en tubo cuadrado de 1 ¼” pintado al horno con rieles de acero inoxidable mate 304 tipo 18-8. viene con 4 garruchas para fácil movilización.
	u
	1
	

	31
	Batidora amasadora industrial, de 20 kilos de capacidad, tazones en acero inoxidable y tres batidoras para diferentes funciones. Motor de 1HP funcionamiento eléctrico 120/60/1. 


	u
	1
	

	32
	Mesa de trabajo industrial tipo central (220x80x91), tope fabricado en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, su tope de 1.5mm de espesor, un entrepaño en acero inoxidable de 1.2mm de espesor, pata estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable.


	u
	1
	

	33
	Dispensador de charoles y cubiertos, construido íntegramente en acero inoxidable 304 tipo 18-8 aprobado por NSF-USA, parta uso en la industria alimenticia de 1.1mm de espesor, viene con 4 garruchas para su fácil movilización, capacidad de 140 charoles y 5 porta cubierto.


	u
	1
	

	34
	Porta cubiertos de acero inoxidable
	u
	5
	

	35
	Mesa caliente 4 pozos (155x61x91), funcionamiento eléctrico con reguladores de temperatura para cada pozo, trabaja con sistema de baño maría. Su tope construido en acero de 1.5mm de espesor y su frente y laterales de 1.2mm de espesor y con un entrepaño de acero de 1.1mm de espesor patas en tubo galvanizado con regatones importados de altura regulable, incluye un tapa tos a todo lo largo con estructura fabricada con tubo cuadrado en acero inoxidable y acaba satinado, posee un vidrio protector de 6mm de espesor no incluye bandejas.
	u
	1
	

	36
	Adaptador para bandejas soperas
	u
	1
	

	37
	Recipiente circular S/S 7-1/8 Qt.
	u
	2
	

	38
	Tapas para bandejas soperas
	u
	2
	

	39
	Bandejas¸ importadas de acero inoxidable, tamaño ½ de 4” de profundidad 

Tapas para bandejas de 1/2


	u
	6
	

	40
	Mesa neutra para línea de autoservicio (78x61x85), fabricada en acero inoxidable 304 tipo 18-8 su tope fabricado en acero inoxidable de 1.5mm de espesor, su frente, laterales y entrepaño en acero de 1.1mm de espesor, patas en acero inoxidable con regatones importados de altura regulable.
	u
	1
	

	41
	Mesa fría 3 pozos, fabricada en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 aprobado por NSF-USA, para uso en la industria alimenticia, mesa fría para tres bandejas, incluye sistema frío de funcionamiento eléctrico 115/60/1. su tope construido en acero de 1.5mm de espesor y su frente y laterales en acero de 1.2 mm

Con un entrepaño de acero de 1.2mm de espesor. Incluye una tapa tos a todo lo largo con estructura fabricada con tubo cuadrado en acero inoxidable y acabado satinado, posee un vidrio protector de 6mm de espesor. No incluye bandejas.
	u
	1
	

	42
	Bandejas, importadas de acero inoxidable, tamaño ½ de 4” de profundidad

 Tapas para bandejas de ½.


	u
	6
	

	43
	Mesa neutra para línea de autoservicio (258x61x85), fabricada en acero inoxidable 304 tipo 18-8 su tope fabricado en acero inoxidable de 1.5 mm de espesor, su frente laterales y entre paño en acero de 1.1mm de espesor, patas en acero inoxidable con regatones importados de altura regulable.  


	u
	1
	

	44
	Roda bandeja para autoservicio, fabricado en estructura tubular en 1” de espesor terminada en acero satinado que corre a todo lo largo de la línea de autoservicio dimensiones cm. 735  frente  por 30 fondo.


	u
	1
	

	45
	Mesa neutra para despacho de líquido  (132x65x85), fabricada en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, para uso de industria alimenticia. Mesa neutra con rejilla para liquido, su tope en acero inoxidable de 1.5mm de espesor su frente laterales y entrepaño en acero 1.1mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable.


	u
	1
	

	46
	Dispensador de jugos, con capacidad de 5 galones cada uno. Sistema de recirculación y refrigeración del contenido. Los tanques fabricados en plástico de alta resistencia, el terminado en acero inoxidable, funcionamiento eléctrico 115/60/1
	u
	1
	

	47
	Mesa de trabajo industrial para autoservicio  (168x61x91), con espaldar sanitario de 12 cm, tope fabricado en acero inoxidable de 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF- USA, para uso de la industria alimenticia su tope de 1.5mm de espesor, un entrepaño en acero inoxidable de 1.2mm de espesor, patas de estructura tubular galvanizada con regatones de altura regulable.


	u
	3
	

	48
	Mesa de recepción vajilla sucia (405x76x91), tiene un espaldar sanitario de 15 cm de alto construcción en acero inoxidable mate 304 tipo 18-8 aprobado por la NSF-USA, de 1.5mm de espesor. La mesa va montada sobre patas de tubo galvanizado y regatones importados regulables al piso, dimensiones cm. 405 frente x 76 fondo x 91 alto.

	u
	1
	

	49
	Peladora de papas, capacidad  25 libras, fabricada en acero inoxidable de una banda
	u
	1
	


.................................................................

(Lugar y fecha)

...................................................................

(Nombre y firma del Oferente o su representante)



















































































