
        
 

 

  CÓDIGO DEL PROCESO: SIE-CZ1MT-002-2013 
 

ADQUISICIÓN E INSTALACIÓN DE EQUIPOS DE COCINA PARA EL AREA 

GASTRONOMICA DEL PROYECTO FABRICA IMBABURA EN EL CANTÓN 

ANTONIO ANTE,  DE LA PROVINCIA DE IMBABURA. 

ACLARACION 

Pregunta 1 

Pregunta / Aclaración : Estimados muy buenos días somos de la empres 
IBEA SA , quiero hacerle unas consultas:1- Puedes ofrecer quemadores de 
hierro fundido de 40x40 en lugar de 35 x 35.2- la lavadora que están 
solicitando hace incapie a una marca Hobart , puede ser otra marca o debe 
de ser únicamente esta. 

Tengo Insigner Asber que son de mayor calidad por eso es la pregunta 
Agradezco por su tiempo y estaré a la espera de la pronta respuesta 

ACALARACION: 

Gracias por la inquietud se informa que puede ofertar bienes de mayor calidad. 

Pregunta 2 

Pregunta / Aclaración: Señores Algunos de los equipos son para 
importación, es posible ampliar el plazo de entrega a al menos 90 días. Es 
posible ofertar estanterías para ambientes húmedos de diferente material?. 

En relación la campana, si suponemos que abastecerá las necesidades de 
extracción de la cocina, fogón y horno solicitados, su tamaño resulta 
insuficiente, es posible cotizar la campana de mayor tamaño de acuerdo a 
las necesidades de los equipos? Es correcto el recorrido del ducto de 19 
metros? 

ACALARACION: 

Gracias por la inquietud se informa que puede ofertar bienes de mayor calidad y 

las sugerencias por ustedes. 

Pregunta 3 



        
 

Pregunta / Aclaración : Señores La freidora solicitada 
es para operación a gas?. Cuántas canastillas debe incluir la lavadora 
de vajilla? El coche multiusos indicado se refiere a un coche porta 
bandejas? El horno a convección debe ser para operación eléctrica o debe 
ser operado a gas con disponibilidad de punto eléctrico para los controles 
de mando? El sistema de inyección va a ser instalado junto al de extracción, 
es decir, la campana solicitada debe permitir la inyección de aire?. 

ACALARACION: 
 
Número de Canastillos 2 
Capacidad Canastillo 1,5 Kg 
de papas 
Capacidad Aceite 20 L 
BTU de Entrada 105000 
Ancho 39,4 cm 
Alto 115,6 cm 
Producción de Papa 
Congelada 45 Kg/h 
Peso Neto 98 Kg 
Número de Quemadores 3 
Producción de Papa 
Natural 36 Kg/h 
Profundidad 76,2 cm 
Temperatura 93-204ºC 
Temperatura de 
Trabajo 180ºC 
 

LAVADORA DE VAJILLA  
 BAJO MOSTRADOR 

 

capacidad para 540 
platos/hora, 
todos diseñados para el 
lavado de 
platos, cubiertos, vasos, 
tazas, etc. 
 

COCHES MULTIUSOS 

3 niveles. DE ACERO 

INOXIDABLE 304. 1mm. 

Patas de tubo cuadrado 

de 1 pulgada x1.2 



        
 

HORNOS ELECTRICOS 4 BANDEJAS 
 

HORNO 
COA1005. Horno a 
convección con sistema 
de inyección a vapor 
con el control para la 
humedad 
 

 

Pregunta 4 

Pregunta / Aclaración: El numeral 4.2 de las Condiciones Específicas se 
menciona una Acta de Entrega - Recepción de equipos como documento 
válido para la calificación, a que se refiere? 

ACALARACION: 

Los ofertantes deberán entregar actas entrega recepción de haber cumplido a 
satisfacción  con otras entidades. 

Pregunta 5 

Pregunta / Aclaración : Estimados En el plano no se ve muy bien la 
numeración, favor especificar que numerales están en el área que al parecer 
se ubica la campana de extracción, al parecer está la freidora, la cocina, el 
fogón y no se ve el otro ítem, De qué items se trata?. Según el dibujo es una 
campana tipo isla pero a juzgar por el tamaño no sería la adecuada para esa 
área. Favor confirmar. Los hornos (item # MC21) no llevan campana? La 
descripción de las mesas MC22 indica "tipo isla" pero según el plano, tan 
solo una es isla y las tres restantes son de pared. Favor especificar. 

ACALARACION: 

Se adjunta el plano, si desea realizar una vista a la fabrica por favor comunicarse 

para tener más claro el espacio donde se va adecuar los bienes. 

Anexo 1 PLANO DE UBICACIÓN DE EQUIPOS 
 



        
 

 
 

 

 

 



        
 

Pregunta 6 

Pregunta / Aclaración: Serán consideradas las ofertas que ofrezcan un plazo 
de entrega mayor, algunos equipos son para importación y en 30 días no se 
alcanza. 

ACALARACION: 

Por favor regirse al plazo de entrega de los pliegos por la urgencia de instalación 

de los bienes para la fábrica,  debemos cumplir con el compromiso presidencial. 

 

Pregunta 7 

Pregunta / Aclaración: Favor especificar los equipos que van bajo la 
campana de extracción, al parecer la campana no está correctamente 
dimensionada de acuerdo a la ubicación de equipos. Los hornos de 
convección no llevan campana? Al tratarse de equipos de importación se 
puede ampliar el plazo de entrega al menos 60 días. 

ACALARACION: 

Por favor regirse al plazo de entrega de los pliegos por la urgencia de instalación 

de los bienes para la fábrica,  debemos cumplir con el compromiso presidencial. 

 

Pregunta 8 

Pregunta / Aclaración: Estimados, gracias por la invitación, el tiempo de 
entrega es muy corto por los equipos de importación. Además no se puede 
colocar modelos de equipos en los pliegos ya que se está limitando la 
participación de empresas que no importen ese modelo. El proceso debería 
ser dado de baja por ese pequeño error al subir los pliegos, según lo 
dispone la normativa del SERCOP. Saludos 

ACALARACION: 

Por favor regirse al plazo de entrega de los pliegos por la urgencia de instalación 

de los bienes para la fábrica,  debemos cumplir con el compromiso presidencial. 

Los modelos son ejemplos dentro de las especificaciones hay una nota aclaratoria. 



        
 

NOTA: los gráficos adjuntos a la planilla, son referenciales 

y no implica la definición de un modelo a seguir. Los planos serán utilizados 

para orientar la instalación y ubicación de los equipos adquiridos. 

 

Pregunta 9 

Pregunta / Aclaración: Favor re-confirmar medidas del ítem # MC1. El ítem # 
MC15 solicita una mesa con lámpara de calentamiento, es decir, se debe 
ofertar con una repisa superior doble donde instalar la lámpara?. El ítem # 
MC22 indica mesa tipo isla con entrepaño y base, se refiere a una mesa de 
doble entrepaño. Favor confirmar. 

ACALARACION: 

MC1 FREGADERO DE OLLAS (1,00X0,60 x0,285 ) construido en acero 

inoxidable 304 de 1,5 mm de espesor, incluye grifería tipo ducha a pared y bordes 

para evitar caída de agua. Patas tubulares de acero inox de 2” regulables al piso 

MC15 MESA DE TRABAJO CON LAMPARA CALENTADOR (1,15X0,70 x 0,85m) 

construcción sólida en acero  304 de 1,2 mm, espaldón sanitario de 15 cm, con 

entrepaño de acero de 1mm de espesor patas tubulares de 2” en acero . 

MC22 MESONES DE TRABAJO tipo isla de acero inoxidable 304  con entrepaño y 

base 1.50 X 1.20 X 0.90M Soldaduras con sistema tig. Plano de trabajo con acero 

de 1,5 mmm con respaldo sólido anti ruido elaborado en plancha galvanizada de 1 

mm unidas entre sí con adhesivo elastomérico y fijados a una estructura 

construida con ángulos de hierro de 1 ½ “ Patas tubulares redondas de acero de 

1,5 mm con reguladores de altura. 
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